Vegeliariscene Uericinie L L W

G 1 Gebratener Reis mit verschiedenem Gemiise ( Chop Suey ) 6,50
G 2 Gebratene Nudeln mit verschiedenem Gemiise ( Chop Suey ) 6,50
G 3 Gebratene Sojakeimen mit Zwiebeln, Méhren und Porree 6,50
G 4 Gebr. versch. Gemiise ( Fanstenspeise der Buddhisten ) 6,50
G 5 Gebr. versch. Gemiise mit Ananas in siif} sauer Sauce 6,50
G 6 Gebr. versch. Gemiise nach Koon-Po Art in Hoi-8in Sauce, scharf 6,50
G 7 Saison-Gemiise mit Tofu ( chin. Bohnen-Kise ) und Glasnudeln 7,50
G 8 Gebr. Broccoli, Champignons, Mdhren und Zwiebeln 6,50
G 9 Gebr. chin. Pilzen und Bambussprosse 7,50

IKOMBINATIONS GERICHEHTE
FUR 11 PERSON

FEUROD

mit Vorspeise : Peking-Suppe oder Friihlingsrolle

Kb 1 Spezial Reistafel A

Gebratener Reis mit Eiern und Gemiise

Paniertes Schweinefleisch mit Ananas in st} sauer Sauce

Gebackenes Fischfilet mit Currysauce und Gemiise 12,00

Kb 2 Spezial Reistafel B
Gebratene Nudeln mit Eiern und Gemiise

Hiihner-Satee mit Erdnuflsauce
Gebr. Rindfleisch mit Zwiebeln 12,00

Kb 3 Asia Spezialitiiten mit Reis

Knusprige Ente mit Sojakeimen

Paniertes Hithnerbrust mit Gemiise in st} sauer Sauce

Gebr. Rindfleisch nach Koon-Po Art in Hoi-Sin Sauce, scharf (dazu pekochter Reisy 13,00

Kb 4 China Garden Spezialititen

Gebratene Reisnudeln a la Singapore Art

Knusprige Ente mit verschiedenem Gemiise ( Chop Suey )

Knusprige Hithnerbrust mit Gemiise in siif3 sauer Sauce 13,00

Kb 5 Acht Kostbarkeiten Spezialititen
Verschiedenen SortenFleisch, Garnelen und Gemiise in scharfer Gewiirzen
mit chin. Zutaten zu bereiten ( dazu gekochter Reis ) 13,50

Kb 6 Spezial Reistafel C

Peking Ente mit verschiedenem (GGemiise

Gebackene Garnelen mit Ananas in siil sauer Sauce und Gemiise

( dazu gekochter Reis ) 15,50




