Suppen FEUROD

S 1 Peking-Gulasch-Suppe ( sauer scharf) 2,50
S 2 Tomatensuppe mit Hithnerfleisch 2,50
S 3 Wan-Tan Suppe ( Fleischbillchen in Teigtaschen ) 2,50
S 4 Hiihnerfleischsuppe mit Champignons 2,50
S 5 Hiihnerfleischsuppe mit chin. Pilzen 3,00
S 6 Gemiisesuppe mit Glasnudeln 2,50
S 7 Garnelen-Suppe mit Glasnudeln 4,50
S 8 Entenfleischsuppe mit chin. Pilzen % 4,10
Vorspeisen

V 1 Friihlingsrolle ( Loempia ) mit siil} sauer Sauce 2,50

V la Herbstrolle mit siill sauer Sauce ( Krabben- und Entenfleischfiillung ) 3,80

V 2 Vegetarische Friihlingsrolle mit sii3 sauer Sauce 2,30
V 3 Mini-Friihlingsrolie ( 6 St. ) mit siil} sauer Sauce 2,50
V 4 Krabbenbrot ( Kropoek ) 2,40
V 5 Wan-Tan gebacken { 5 St. ) mit siil} sauer Sauce 3,50
( Teigtaschen mit Fleischfiillung )

V 6 Gebackene Tintenfischringe mit siil3 sauer Sauce 3,50
V 7 Satee HiihnerspieBle mit Erdnulisauce 3,80
V 8 Gebackene Garnelen ( 4 St. ) mit siil} sauer Sauce 5,50
V 9 Meeresfriichte Teller mit siif} sauer Sauce 5,50
Salat MIT DRESSING

Salat 1 Garnelen Salat 9,00
Salat 2 Chin. Krautsalat ( Atja ) sauer-Kohi 2,80
Salat 3 Gemischter Salat 2,80
Salat 4 Hiihnerfleisch Salat 5,00
Salat 5 Knusprige Ente Salat 7,50
Salat 6 Krabben Salat 7,50

Besondere Empiehlung

BE 1. China Garden ( Spezial ) Gebratener Reis mit Ananas,
knusprige Ente, drei versch. Fleischsorten und Gemiise 12,00

BE 2. Meeresfriichte Teller Gebr. Reis mit Krabben, Tintenfischringe,
gebackene Garnelen, Fisch und Gemiise in siil sauer Sauce 12,00



